| TR L S L e
ViLra FoksaL

Gourmet Catering

The Heart

Warsaw Spire

PRZERWA KAWOWA

Dwa rodzaje sokow
Woda mineralna
Kawa Mauro
Herbata Althaus 3 rodzaje
Mieko, cytryna, cukier, stodzik

Mini ptysie, eklerki, bezy, babeczki z owocami
Swieze owoce na szpadkach

Kanapki /3 sztuki na osobe/

Bajgle z wedzonym tososiem i rukolg
Bagietka korzenna z kurczakiem i pieczong czerwong papryka
Tosty z kozim serem, musem z pieczonej papryki i fig



Il AL
ViLra FoksaL

Gourmet Catering

Propozycja menu lunchowego

Przystawki

Ser baconcini z pomidorkami cherry i bazylig
Mini crostini z burakiem, alioli z wedzonej papryki i tymiankiem
Mini tarty z jabtkami, chrzanem i domowym wedzonym pstrggiem Remulada z
selera i jabtek z wedzonymi sardynkami
,Lolli pop” z cieleciny, w ziotach i suszonej zurawinie
Karmelizowany ananas z werbeng, ,julienne” z pieczonego kurczaka

Satatki

Satatka z zielonych pomidoréw z wanilig i czerwong bazylig
Rukola z tostowanymi migdatami i sezamem
Kompresowane ogorki i seler naciowy z imbirem, chilli i mietg
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Dania gorace

Penne z grillowanymi warzywami, swiezymi ziotami i parmezanem
Pieczony schab z karmelizowanym koprem witoskim,
emulsja z nasionami kopru i anyzem

Smazony pstragg, esencja limonkowa i karmelizowang marchewkg
Pieczone francuskie ziemniaki z ziotami

Warzywa z mastem cytrynowym
Desery

Ciastko marchewkowe z orzechami
Wybdr mini tart
Musy owocowe

Owoce sezonowe



